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115

نامگذاري پپتیدها

116

)ترمینال N )Nپایانه 
)ترمینال  C )Cپایانه 

)یل(حذف حرف آخر و افزودن پسوند 

تریپتوفان                  سیستئین                 فنیل آلانین

فنیل آلانیل سیستئیل تریپتوفان

117118
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119

120

)ادامه(صفحات چین خورده بتا 

 موازي)Parallel ( ناموازي)Antiparallel(

 ساختار فوق ثانوي)Supersecondary(

Βαα

αββ

121
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123

124

125126

)Simple proteins(پروتئین هاي ساده 

تولید اسید آمینه و مقداري آمونیاك در اثر هیدرولیز آنها

تقسیم بندي پروتئین هاي ساده به دسته هاي زیر:

 آلبومین ها)Albumins(

oمحلول در آب و محلول هاي رقیق نمکی

o محلول اشباع سولفات(منعقد شدن بوسیله حرارت در مجاورت املاح معدنی 
)آمونیوم

oمثال:

oو آلبومین  سرم آلبومین پلاسماي خون، میوآلبومین عضلات، لاکتوآلبومین شیر
)Ovalbumin(سفیده تخم مرغ 
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127

)ادامه(پروتئین هاي ساده 

 گلوبولین ها)Globulins(

oنسبت به آلبومین ها دارندبیشتري وزن

oثی یا نیمه محلول خن: سهولت بیشتري نسبت به آلبومین ها رسوب می کنند اب
اشباع سولفات آمونیوم

oدر آب نامحلولند و در مجاورت املاح معدنی در آب حل می شوند

oمثال:

oمیوزین عضلات، گلوبولین سفیده تخم مرغ و لاکتوگلوبولین شیر

128

)ادامه(پروتئین هاي ساده 

 پروتامین ها)Protamines(

oساده ترین نوع پروتئین هاي طبیعی

oفاقد اسیدآمینه گوگردي و آروماتیک در ساختار خود

oحضور مقدار زیادي اسیدآمینه آرژنین در ساختمان خود

oدارابودن خواص قلیایی شدید

oمثال:

o پروتئین هاي سالمین)Salmine ( ماهی آزاد

129

)ادامه(پروتئین هاي ساده 

 هیستون ها)Histones(

oدر آب محلول و در محلول رقیق آمونیاك نامحلولند

oوزن بیشتر نسبت به پروتامین ها

oخواص قلیایی کمتر نسبت به پروتامین ها

oو نیز تیروزین وجود اسیدآمینه گوگردي)tyrosine (در ساختار آنها

oمثال:

oپروتئین هاي موجود در اسپرم برخی ماهی ها

130

)ادامه(پروتئین هاي ساده 

 اسکلروپروتئین ها)Scleroproteins(

oساختمان رشته اي دارند و به شکل الیاف هستند

oدر آب، اسید و قلیا نامحلولند

oدر اثر حرارت منعقد نمی شوند

oنسبت به بسیاري مواد و ترکیبات شیمیایی بسیار مقاومند

oمثال:

oکلاژن، کراتین و الاستین موجود در بافت هاي همبند
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131

)ادامه(پروتئین هاي ساده 

 پروتئین هاي گیاهی)Plant proteins(

oدر آب و الکل مطلق نامحلوند

oمحلول در محلول هاي رقیق اسید و قلیایی

oمثال:

o پرولامین ها)Prolamines :( زئین)Zein (ذرت، هوردئین )Hordein  (
گندم) Gliadin( جو و گلیادین

o گلوتلین ها)Glutelins :(گلوتنین )Glutenin (گندم و اري زنین 
)Oryzenin (برنج

oوتامیک در پرولامین ها مقدار زیاد پرولین و در گلوتلین ها مقدار زیادي اسید گل
وجود دارد

132

)Conjugated(پروتئین هاي مرکب یا مختلط 

تولید اسید آمینه و یک ماده غیرپروتئینی در اثر هیدرولیز آنها

 این ماده غیر پروتئینی با عنوان ریشه پروستتیک)prosthetic group  (
مولکول شناخته می شود

تقسیم بندي بر اساس ریشه پروستتیک مولکول:

oکروموپروتئین ها

oنوکلئوپروتئین ها

oفسفو پروتئین ها

oگلیکوپروتئین ها

oلیپوپروتئین ها

)ادامه(پروتئین هاي مرکب یا مختلط 

 کروموپروتئین ها)Chromoproteins(

هیستون ها: بخش پروتئینی•

نوع حاوي آهن و مس•

حلقه پورفیرین: نوع اول)Porphyrin ( حلقه پیرول  4شامل
)Pyrrole(

راکسیدازهموگلوبین، میوگلوبین، سیتوکروم ها و آنزیم هاي کاتالاز و پ

فریتین: نوع دوم)Ferritin(ترانسفرین ،)Transferrin ( و
)Hemosiderin(هموسیدرین 

133

)ادامه(پروتئین هاي مرکب یا مختلط 

 نوکلئوپروتئین ها)Nucleoproteins(

هیستون ها و پروتامین ها: بخش پروتئینی•

اسیدنوکلوئیک: پروتئینیبخش غیر •

میتوکندري: محل•

 ها فسفوپروتئین)Phosphoproteins(

اسید فسفریک: غیر پروتئینیبخش •

سرین و تره اونین•

و آنزیم ) Ovovitellin(، اووویتلین )Casein(کازئین : مثال•
)Pepsin(پپسین 

134
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)ادامه(پروتئین هاي مرکب یا مختلط 

 گلیکوپروتئین ها)Glycoproteins(

ترکیبات قندي: پروتئینیبخش غیر •

مابیشتر پروتئین هاي پلاسماي خون و آنزیم هاي پلاس:مثال•

 ها لیپوپروتئین)Lipoproteins(

ترکیبات چربی: غیر پروتئینیبخش •

135

136

)Derived proteins(پروتئین هاي مشتق شده 

 د، قلیااسی(ناشی از هیدرولیز ناقص پروتئین ها توسط عوامل هیدرولیز کننده(

تقسیم بندي به دو دسته زیر:

)Meta proteins(متا پروتئین ها ) 1

oلبومین هاي اسیديآ

oآلبومین هاي قلیایی

)Proteoses(پروتئوزها ) 2

o پپتون ها)Peptones(

يرسوب توسط محلول سولفات آمونیوم و منیزیوم اشباع در محیط اسید

o آلبوموزها)Albumoses(

کوچکتر از پپتون ها و عدم رسوب در شرایط ذکر شده

ویژگی ها و خواص پروتئین ها

خاصیت آمفوتر

نقطه ایزوالکتریک مشخص

تغییر ماهیت پروتئین ها

 واسرشت یا تقلیب)Denaturation(

 آبکافت)Hydrolysis(

137


